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NUEVO Catalogo Mepra 2024 - para profesionales de la

restauracion. Una propuesta de los articulos de mayor éxito y todas

las novedades. Descubre todas las ideas que propone MEPRA para
conseguir presentaciones Unicas y aptas para todos los niveles de

restauracion y hosteleria.

B * MEPRA S.PA se reserva el derecho de modificar y/o cancelar las condiciones de este catalogo sin previo aviso.
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Cuberteria Mesa Bary Cocteleria

Hojas dentadas por ambas caras, puas Piezas de acero inoxidable con un disefio Cubos y champagneras inteligentes con
pulidas para una puncién perfecta, transgresor. Platos, boles, fuentes y mucho tecnologia Mepra para mantener el frio
cuchillos con cuerpo y hoja templados, mas para conseguir mesas mas que aun mas tiempo. Columnas compatibles,
piezas perfectamente equilibradas. llamativas. cocteleras, policarbonato y mucho mas.
Pag.6 Pag.40 Pag.50
Presentaciones y Buffet Carros Stile by Pininfarina

e
Las piezas en acero inoxidable mas Carros para servicio con la mejor tecnologia Se une el disefio Pininfarina con el gran experto ﬁ
llamativas para tu buffet y presentaciones. y materiales Mepra. Varios acabados con los en acero profesional Mepra para crear Stile, una
Todos los tamafos y funcionalidades que te que conseguir un look distintivo mientras coleccion de cuberteria, bar/cocteleria y bateria ~ NP'CE
puedas imaginar. ofrecemos el servicio mas eficiente. de cocina con un disefio puro y atemporal.
Pag.62 Pag.82 Pag.84
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Rustideras -
Paelleras

Pag.74

Champagnera y Pie
Pag.88

Less is more

Champagnera y Pie
Pag.53

Fashion

Champagnera y Pie
Pag.53
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Acabados
D~ =
: - BRILLO
o . ORO NEGRO !
o ! .
2 1
! | ICE (MATE)
< |
= ) BRONCE o U
O ——— 1 R
a ! Q.E ~ VINTAGE
. 5 CHAMPAGNE ! P
3 RAINBOW 5
| I N
! *ACABADO MIX -
< ! ’
= \ ; CUBERTERIA
a ----u......./' ' Consulta condiciones.
. X
Acabado Mix

Combinaciéon de acabados en
ACERO BRILLO y ACERO VINTAGE / ICE (Mate)

ACERO BRILLO
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Mepnl

Personaliza eualquier pieza Mepra 0000

con nuestros acabados y con tu logo a laser o000

Bar/Presentacion/Buffet/Mesa: 1 Unidad por caja
Consulta precios contactando con nosotros.

Sin necesidad de hacer pedidos de gran volumen, tan Cuberteria: 12 Unidades por caja
solo con un pedido minimo de unidad por embalaje.




Arte

Acero Inox 18/10 (8,0 mm)

*
REFERENCIA COLECCION: 50 50IC
ACABADOS: BRILLO ICE

ART.

01
02
03
36
04
05
06
07
08
21
20
39
45

ESENCIAL

25
35
15
37

OTROS USOS

22
23
10
1

09

PIEZAS SERVICIO

40
16

Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.

Cuchara mesa 20,8cm

Tenedor mesa 20,8cm

Cuchillo mesa con mango sélido 23,5cm
Cuchillo bistec 23,5cm

Cuchara postre 18,5cm

Tenedor postre 18,5cm

Cuchillo postre mango sdlido 20,5cm
Cucharita café/té 14cm

Cucharita moka 12cm

Tenedor pescado 18,5cm

Pala pescado 21cm

Cuchara degustacion 18,5cm
Cuchara salsa gourmet 18,3cm

Cuchara refresco 20,1cm
Cuchara sopa 18,5cm
Tenedor de pastel 15,5cm
Cuchillo mantequilla 18,3cm

Cuchara servir ensalada 25cm
Tenedor servir ensalada 25cm
Cuchara para servir 25cm
Tenedor para servir 25cm

Cazo sopa 27,5cm

Cacillo salsa 18cm
Pala tarta 26cm

*
50VviI

VINTAGE

PLTL TR TR

A

INDICE



Alena

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

* *
REFERENCIA COLECCION: 62 62IC 62VI
ACABADOS: BRILLO ICE VINTAGE
ART.
01 Cuchara mesa 21cm -
02 Tenedor mesa 20,8cm Em—
03 Cuchillo mesa con mango sélido 23,5cm  Em——
36 Cuchillo bistec 23,3cm S——
" 04 Cuchara postre 19cm -—
";:" 05 Tenedor postre 18,8cm i
E 06 Cuchillo postre mango sdlido 21,2cm Cm—
E 07 Cucharita café/té 13,8cm -—-
08 Cucharita moka 10,9cm =t
21 Tenedor pescado 20,8cm ——
20 Pala pescado 22,3cm o
39 Cuchara degustacion 19,2cm -
45 Cuchara salsa gourmet 19cm -—a
a 25 Cuchara refresco 20,8cm -—
E 35 Cuchara sopa 19,05cm —
§ 15 Tenedor de pastel 15,7cm -—
5 37 Cuchillo mantequilla 17,8cm o
22 Cuchara servir ensalada 24cm fm—
° 23 Tenedor servir ensalada 24cm i
g 10 Cuchara para servir 24cm -
ﬁ 11 Tenedor para servir 23,8cm L =
v
E 09 Cazo sopa 28,9cm .—-.
= 40 Cacillo salsa 17cm -—9
ﬁ 16 Pala tarta 25,9cm =

INDICE

10 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.



Avanguardia

ESENCIALES

OTROS USOS

PIEZAS SERVICIO

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

REFERENCIA COLECCION: 52 53
ACABADOS: BRILLO ICE
ART.
01 Cuchara mesa 20cm
02 Tenedor mesa 20,2cm
03 Cuchillo mesa con mango sélido 22,1cm
36 Cuchillo bistec 22,1cm
04 Cuchara postre 18cm
05 Tenedor postre 18cm
06 Cuchillo postre mango sélido 19,8cm
07 Cucharita café/té 13,5cm
08 Cucharita moka 11,4cm
21 Tenedor pescado 20,2cm
20 Pala pescado 21cm
39 Cuchara degustacion 18cm
45 Cuchara salsa gourmet 17,83 cm
25 Cuchara refresco 18,5cm
35 Cuchara sopa 18cm
15 Tenedor de pastel 15cm
37 Cuchillo mantequilla 16,2cm
22 Cuchara servir ensalada 23,5cm
23 Tenedor servir ensalada 23,5cm
10 Cuchara para servir 23,5cm
1 Tenedor para servir 24cm
09 Cazo sopa 31,2cm
40 Cacillo salsa 18,5cm
16 Pala tarta 25,5cm

*

52vi

VINTAGE

IR IR

L)

INDICE

1



Bavaria

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

* *
REFERENCIA COLECCION: 22 22IC 22viI
ACABADOS: BRILLO ICE VINTAGE
ART.
01 Cuchara mesa 20,4cm =@
02 Tenedor mesa 20,4cm —
03 Cuchillo mesa con mango sélido 24,5 cm ~ Se—amm—
36 Cuchillo bistec 24,5 cm e —
12 Cuchillo mesa m/hueco 24,5 cm ——
3 04 Cuchara postre 17,6 cm -—4
g 05 Tenedor Postre 17,6 cm —
@ 06 Cuchillo Postre mango sélido 22 cm ——
13 Cuchillo postre m/hueco 22 cm ——
07 Cucharita café/té 13,5cm -_—
08 Cucharita Moka 11,1cm -
21 Tenedor pescado 20,7cm —
20 Pala pescado 20,9 cm —
39 Cuchara degustacion 17,5cm -
45 Cuchara salsa gourmet 19,2cm -
g 26 Cucharita nifio 16,4 cm -
E 35 Cuchara sopa 17,5cm -—dp
§ 15 Tenedor de pastel 15,4cm e
6 37 Cuchillo mantequilla 16,9 cm =
22 Cuchara servir ensalada 25,3cm wme—
° 23 Tenedor servir ensalada 25,3cm ——
g 10 Cuchara servir 25,3cm e
é 1 Tenedor servir 25,3cm —
E 09 Cazo sopa 31,3cm -—-.
= 40 Cacillo salsa 18,7 cm =i
L

ﬁ 16 Pala tarta 24,1cm

INDICE

12 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.



ESENCIALES

OTROS USOS

PIEZAS SERVICIO

Boheme

Acero Inox 18/10 (3,0 mm)

* *

REFERENCIA COLECCION: 23 23IC 23Vvi1
ART. ACABADOS: BRILLO ICE VINTAGE

01 Cuchara mesa 20,9cm

02 Tenedor mesa 20,9cm

03 Cuchillo mesa con mango sélido 23,5cm

36 Cuchillo bistec 22,4cm

12 Cuchillo mesa mango hueco 23,5cm

04 Cuchara postre 18cm

05 Tenedor postre 18cm

06 Cuchillo postre mango sélido 20,4cm
13 Cuchillo postre mango hueco 20,4cm
07 Cucharita café/té 13,5cm

08 Cucharita moka 11,4cm

21 Tenedor pescado 20,7cm

20 Pala pescado 21cm

39 Cuchara degustacion 18cm

45 Cuchara salsa gourmet 20,8cm

24 Cucharita helado 14cm

25 Cuchara refresco 19,5cm

26 Cucharita para nifios 15,5cm
35 Cuchara sopa 18cm

44 Cucharita café/capuccino 16,5cm
15 Tenedor de pastel 15,5cm

37 Cuchillo mantequilla 177cm

22 Cuchara servir ensalada 25cm
23 Tenedor servir ensalada 25cm
10 Cuchara para servir 25cm

11 Tenedor para servir 25cm

18 Cuchillo servir pescado 25,3cm

09 Cazo sopa 31,5cm
40 Cacillo salsa 18,4cm
16 Pala tarta 24,3cm

BT R TR

INDICE

13
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Carinzia

Acero Inox 18/10 (3,0 mm)

* *
REFERENCIA COLECCION: 70 701C 70Vvi
ACABADOS: BRILLO ICE VINTAGE
ART.
01 Cuchara mesa 20,4cm -
02 Tenedor mesa 20,3cm C—
03 Cuchillo mesa con mango sélido 23,2cm ~ Se————"
36 Cuchillo bistec 23,4cm S——
g 04 Cuchara postre 18,5cm -—i
5 05 Tenedor postre 18,4cm L
é 06 Cuchillo postre mango sélido 21cm —em—
" 07 Cucharita café/té 13,4cm -_—-
08 Cucharita moka 11cm —
21 Tenedor pescado 18,4cm —
20 Pala pescado 19,8cm —
39 Cuchara degustacion 18,6cm -
45 Cuchara salsa gourmet 17,8 cm -
3 25 Cucharilla refresco 19,5 cm -—
§ 35 Cuchara sopa 18,2cm -—
'9_: 15 Tenedor de pastel 15,8cm -—-
© 37 Cuchillo mantequilla 17,2cm o=
22 Cuchara servir ensalada 23,8cm =
o 23 Tenedor servir ensalada 23,8cm -
é 10 Cuchara para servir 24cm -
§ 1 Tenedor para servir 24,17cm [ =
E 09 Cazo sopa 28,8cm =
= 40 Cacillo salsa 18 cm -—
16 Pala tarta 25,8cm o

Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.

Cuchillo mesa

Cuchillo bistec




Diamante

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

* *
REFERENCIA COLECCION: 09 09I1C 09VI
ACABADOS:  BRILLO ICE VINTAGE
ART.
01 Cuchara mesa 20,1cm -
02 Tenedor mesa 20,1cm E——
03 Cuchillo mesa con mango sélido 23,2cm = Se——
" 04 Cuchara postre 17cm -—i
§ 05 Tenedor postre 17,5cm S
E 06 Cuchillo postre mango sélido 19,9cm S
@ 07 Cucharita café/té 13,3cm -—4
08 Cucharita moka 11cm -—-
21 Tenedor pescado 20,1cm —
20 Pala pescado 21cm -
15 Tenedor de pastel 15,2cm -—

* Oro Negro ICE
(Mate) (PVD Titanio)

Combina diferentes
acabados especiales y
consigue una cuberteria
Unica.

* Acabado
Acero
Vintage

A

INDICE

15



Dolce Vita

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

*
REFERENCIA COLECCION: 64 64IC 66
ACABADOS: BRILLO ICE VINTAGE
ART.
01 Cuchara mesa 20,6cm -
02 Tenedor mesa 20,6cm C—
03 Cuchillo mesa con mango sélido 24cm ——
36 Cuchillo bistec 24cm S——
04 Cuchara postre 17,8cm -—
05 Tenedor postre 17,8cm L
3 06 Cuchillo postre mango sélido 21,4cm S———
g 08 Cucharita moka 11,3cm —
E 07 Cucharita café/té 13,3cm -—
21 Tenedor pescado 20,6cm —
20 Pala pescado 21cm —
39 Cuchara degustacion 17,8cm -
15 Tenedor de pastel 15,5cm -—
45 Cuchara salsa gourmet 17,7 cm -
é 25 Cucharilla refresco 20,8 cm -—
g 35 Cuchara sopa 17,8 cm - g
E 37 Cuchillo mantequilla 16,9 cm o Cuchillo mesa ¥
Acabado acero vintage
22 Cuchara servir ensalada 24cm wme—
o 23 Tenedor servir ensalada 24,4cm a—i
é 10 Cuchara para servir 24,5cm =
& 11 Tenedor para servir 24,5cm —
§ 09 Cazo sopa 31,5cm —-—.
= 40 Cacillo salsa 18,3cm -—P
ﬁ 16 Pala tarta 24,1cm e Cuchillo mesa
INDICE Acabado acero brillo

16 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.



Due

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

REFERENCIA COLECCION:

ACABADOS:

ESENCIALES

OTROS USOS

PIEZAS SERVICIO

Acero Inox PVD Titanio
* e 0 B
44 45 44V1 80,88 86, 92, 90 924
BRILLO ICE VINTAGE Orolcey Oro Negro, Rainbow
(Mate) Oro Brillo Champagne,
Bronce
ART.
01 Cuchara mesa 20cm -
02 Tenedor mesa 20cm Pr—
03 Cuchillo mesa con mango sélido 22,5cm = Sm——
36 Cuchillo bistec 22,5cm ——
04 Cuchara postre 17,5cm -—
05 Tenedor postre 18cm L
06 Cuchillo postre mango sélido 20cm —em—
07 Cucharita café/té 13,5cm -—
08 Cucharita moka 11cm —_—
21 Tenedor pescado 18,5cm —
20 Pala pescado 18,5cm —
39 Cuchara degustacion 17,8cm -
45 Cuchara salsa gourmet 18,9cm -
25 Cuchara refresco 18,5cm -—
35 Cuchara sopa 18cm -—9
15 Tenedor de pastel 15cm B
37 Cuchillo mantequilla 19,3cm [T
22 Cuchara servir ensalada 23,5cm R
23 Tenedor servir ensalada 23,5cm o
10 Cuchara para servir 23,5cm a=—gp
11 Tenedor para servir 24,5cm —
09 Cazo sopa 29,8cm -—-.
40 Cacillo salsa 18cm -—@
16 Pala tarta 25,2cm e

Oro ICE (Mate)
(PVD Titanio)

Bronce Brillo

(PVD Titanio)

Oro Negro Brillo
(PVD Titanio)

Champagne Brillo

(PVD Titanio)

— o

P

Acero Brillo

(PVD Titanio)

Acero ICE (Mate)

Rainbow Brillo
(PVD Titanio)

INDICE

17



Elica

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

* *
REFERENCIA COLECCION: 59 59IC 59VI
ACABADOS: BRILLO ICE VINTAGE
ART.
01 Cuchara mesa 20,5cm -
02 Tenedor mesa 20,6cm C—
03 Cuchillo mesa con mango sélido 23,5cm = E———
36 Cuchillo bistec 23,5cm S———
04 Cuchara postre 17,5cm -—4
E‘ 05 Tenedor postre 17,5cm g
:—'j 06 Cuchillo postre mango sélido 20,2cm e
€ 07  Cucharita café/té 13,4cm -
. 08 Cucharita moka 11,1cm -_—-
21 Tenedor pescado 17,5cm —
20 Pala pescado 18,4cm —
39 Cuchara degustacion 17,5cm -
45 Cuchara salsa gourmet 17,2cm —ap
g 25 Cuchara refresco 20,6cm -—
4 35 Cuchara sopa 17,2cm —i
§ 15 Tenedor de pastel 15,7cm -—
6 37 Cuchillo mantequilla 17,5cm —
22 Cuchara servir ensalada 23,1cm -—.
[} 23 Tenedor servir ensalada 23,1cm =g
é 10 Cuchara para servir 23,17cm -
ﬁ 1 Tenedor para servir 23,3cm ——
3 09 Cazo sopa 30,2cm = .
E 40 Cacillo s:Isa 17,3cm -—9 Tenedor/cuchara mesa o sa
ﬁ 16 Pala tarta 24,1cm o

INDICE

18 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.



ESENCIALES

OTROS USOS

PIEZAS SERVICIO

Epoque

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

REFERENCIA COLECCION: 68

ART.

01
02
03
36
12
04
05
06
13
07
08
21
20
39
45

25
26
35
15
37

22
23
10
1
09
40
16

ACABADOS:  BRILLO

Cuchara mesa 20,9cm
Tenedor mesa 20,9cm

*

68IC

ICE

Cuchillo mesa con mango sélido 24cm

Cuchillo bistec 22,7cm

Cuchillo mesa mango hueco 24cm

Cuchara postre 18cm
Tenedor postre 18cm

Cuchillo postre mango sélido 21,4cm

Cuchillo postre mango hueco 21,4cm

Cucharita café/té 13,6cm
Cucharita moka 11,4cm
Tenedor pescado 20,7cm

Pala pescado 21cm

Cuchara degustacién 18cm
Cuchara salsa gourmet 20,8cm

Cuchara refresco 19,5cm
Cucharita para nifios 15,5cm
Cuchara sopa 19cm
Tenedor de pastel 15,5cm
Cuchillo mantequilla 17,2cm

Cuchara servir ensalada 25cm
Tenedor servir ensalada 25cm
Cuchara para servir 25cm
Tenedor para servir 25cm
Cazo sopa 31,5cm

Cacillo salsa 18,4cm

Pala tarta 24,3cm

69

VINTAGE

WL T B

Cuchillo mesa
Acabado acero vintage —

INDICE
Cuchillo mesa

Acabado acero brillo

19



Fantasia

Cuerpo acero Inox 18/10 (3,0 mm) - Mango Nylon con Fibra de Vidrio

* *
REFERENCIA COLECCION: A6 A6IC A6VI APt.‘.’
ART. ACABADOS: BRILLO ICE VINTAGE lavava_]lllas
01 Cuchara mesa 19,7 cm o
02 Tenedor mesa 19,7 cm r—
03 Cuchillo mesa con mango sélido 22,3 cm =~ Se——
04 Cuchara postre 17,4 cm -—
ﬁ 05 Tenedor postre 17,5 cm L
§ 06 Cuchillo Postre mango sélido 19,7 cm S———
@ 07 Cucharita café/té 13,3 cm -—-
20 Pala pescado 19,8 cm —
21 Tenedor pescado 19,5 cm —
15 Tenedor de pastel 15,7 cm —
15 Tenedor de pastel 15,7 cm -—
22 Cuchara servir ensalada 23,3 cm ==
g 23 Tenedor servir ensalada 23,3 cm =
E 10 Cuchara servir 23,5 cm ok
o 11 Tenedor servir 23,5 cm L =
§ 40 Cacillo salsa 18,5 cm -—9
* o—gm

16 Pala tarta 25,4 cm

Mas de
500 opciones distintas:

Eppl]  emeriedisine.

31 colores de mango

Mango electrosoldado para
conseguir una construccion perfecta

Apto para
lavavajillas

Mango de Nylon con Fibra de
Vidrio de grado profesional

Apto para lavavajillas

Disenado para usol y
profesional

Personaliza Fanlasia siguiendo estos pasos, mas de 500 opciones distintas:

Contacta con nosotros para consultar el precio de la configuracién en PVD Titanio seleccionada:

Email: mepra@caterideas.com

1° Paso: 2° Paso: 3° Paso: |
Elige 1 material Elige 1 acabado Elige 1 color para el mango ' Teléfono: +34 966 590 300
|
|
Materiales Acabados Colores
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, -
% . BRILLO £ 3 =
Q a = ‘o ° ~ -
= \ 3 £ g s S = . 3 & =
ICE (Mate) 2 £ 3 B g 8 2 g 3 £
[} w < > N N T a o 2

PG VINTAGE
ORO NEGRO

BRONCE

01

PVD TITANIO

2
z
3
=

CHAMPAGNE

‘9*

“ Consulta precios

iNnpice  PVD TITANIO:

Teléfono: +34 966 590 300
Email: mepra@caterideas.com

20 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.

T (Tértola)

PIREIT BT ImEE Ty

S (Salvia)

M (Tabaco)

W (Porcelana)

I (Vicuiia)

N (Negro)

S7 (Rojo)

C7 (Nuevo Coral)

R (Cobrizo)

F7 (Zanahoria)
B ==

G (Amarillo)

C (Cobalto)

B (Azul)

M7 (Papel de Aztcar)

N7 (Petréleo)

K7 (Azul Elé

e = oo oo
__::)'_ % J (Girasol)

I

D7 (Lavanda)

A (Azul Celeste)

LULNLLLLD

I

r‘



mailto:spain%40steelite.com?subject=
mailto:spain%40steelite.com?subject=

Rainbow
AT E Bl e ey -~ Acero A
" Acero’ 00 Cce (Mate) Oro
. ‘Oro Negro Pearit, “- K Ice (Mate) Acero
& _B!‘ll!d ‘Vintage - Y Bronce Kebro 1 Ice (M.ate)
A E.-_-B"“"b:, Vintage ' Acero :
: y - - Ice (Mate) . oro Brillo ¥

I

M
(W

Acero Ice

|+ Nango: W~ -
<+ (Porcelana). -

| “Rainbow -
Sod s Brille

Combina
5 colores de PVD titanio, 3
acabados y 31 colores de
mangos distintos.

A

INDICE




ART.

o1
02
03
12
36
14
04
05
06
13
07
08
21
20
39
45

ESENCIALES

25
35
15
37
17

OTROS USOS

22
23
10
1
09
40

ﬁ 16

INDICE

PIEZAS SERVICIO

22 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.

Forma

Acero Inox 18/10 (5,0 mm)

* *
REFERENCIA COLECCION: 49 49IC 49VI
ACABADOS:  BRILLO ICE VINTAGE

Cuchara mesa 21cm

Tenedor mesa 21cm

Cuchillo mesa con mango sélido 23,4cm

Cuchillo mesa con mango sélido - hoja paralela 23,4cm
Cuchillo bistec - hoja perpendicular 23,4cm

Cuchillo bistec con mango sélido - hoja paralela 23,4cm
Cuchara postre 19cm

Tenedor postre 18,7cm

Cuchillo postre mango sélido - hoja perpendicular 20,8cm
Cuchillo postre con mango sdlido - hoja paralela 20,8cm
Cucharita café/té 14,2cm

Cucharita moka 12cm

Tenedor pescado 18,6cm

Pala pescado 21,2cm

Cuchara degustacion 19cm

Cuchara salsa gourmet 19,3cm

Cuchara refresco 19,5cm

Cuchara sopa 18,8cm

Tenedor de pastel 16cm

Cuchillo mantequilla - hoja perpendicular 19,8cm
Nuevo cuchillo mantequilla - hoja paralela 19,8cm

Cuchara servir ensalada 25,5cm
Tenedor servir ensalada 25,5cm
Cuchara para servir 25,5cm
Tenedor para servir 25cm

Cazo sopa 30cm

Cacillo salsa 19,1cm

Pala tarta 28cm

PLILL IR BT T

Cuchillo mesa hoja
perpendicular

Cuchillo mesa hoja
paralela



ESENCIALES

OTROS USOS

PIEZAS SERVICIO

Ginevra

Acero Inox 18/10 (3,0 mm)

REFERENCIA COLECCION: 12

ART.

01
02
03
36
04
05
06
07
08
21
20
39

15
37

22
23
10
1
09
40
16

ACABADOS: BRILLO

Cuchara mesa 21,4cm
Tenedor mesa 21,4cm
Cuchillo mesa 24,7cm
Cuchillo bistec 24,7cm
Cuchara postre 18,9cm
Tenedor postre 18,9cm
Cuchillo postre 21,8cm
Cucharita café/té 14,4cm
Cucharita moka 11,6cm
Tenedor pescado 18,9cm
Pala pescado 21,2cm
Cuchara degustacion 19,3cm

Tenedor de pastel 15,6cm
Cuchillo mantequilla 21,8cm

Cuchara servir ensalada 25,6cm
Tenedor servir ensalada 25,6cm
Cuchara para servir 25,6cm
Tenedor para servir 25,6cm
Cazo sopa 30cm

Cacillo salsa 18,45 cm

Pala tarta 27,4cm

*
57 12vi
ICE VINTAGE

WL I HEnn

Pala y tenedor de
pescado

A

INDICE

23



Gocecia

Acero Inox 18/10 (3,0 mm)

* *
REFERENCIA COLECCION: 24 24IC 24vi
ACABADOS: BRILLO ICE VINTAGE
ART.
01 Cuchara mesa 19,07 cm =i
02 Tenedor mesa 19,07 cm —
03 Cuchillo mesa mango sélido 21,57 cm ——
" 04 Cuchara postre 16,87 cm -—
E 05 Tenedor Postre 16,87 cm -—
2 06 Cuchillo Postre mango sélido 19,07 cm ——
§ 07 Cucharita café/té 12,82 cm -—
08 Cucharita Moka 10,95 cm -_—
20 Pala pescado 19,37 cm —
21 Tenedor pescado 19,37 cm —
39 Cuchara degustacion 16,87 cm -
8
2 15 Tenedor de pastel 15,32 cm -—
'a°_= 37 Cuchillo mantequilla 15 cm E—
5}
09 Cazo Sopa 29,37 cm -——.
) 10 Cuchara servir 23,12 cm -
E 1 Tenedor servir 23,12 cm L =
":' 16 Pala tarta 24,7 cm o
E 22 Cuchara servir ensalada 23,12 cm e
a 23 Tenedor servir ensalada 23,12 cm [ o
40 Cacillo salsa 18,12 cm =i

A

INDICE

Acabado Vintage

i ‘ L

24 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.



ESENCIALES

OTROS USOS

PIEZAS SERVICIO

ART.

01
02
03
36
04
05
06
07
08
21
20
39
45

24
35
15
37

22
23
10
1
09
40
16

REFERENCIA COLECCION:

Italia

Acero Inox 18/10 (3,0 mm)

ACABADOS:  BRILLO

Cuchara mesa 20,3 cm
Tenedor mesa 20,3 cm
Cuchillo mesa 21 cm

Cuchillo Bistec 21 cm
Cuchara postre 17,7 cm
Tenedor postre 17,7 cm
Cuchillo postre 19 cm
Cucharita café/té 13,3 cm
Cucharita Moka 11,3 cm
Tenedor pescado 20,3 cm
Pala pescado 20,3 cm
Cuchara degustacion 17,7 cm
Cuchara salsa gourmet 17,7 cm

Cucharita helado 13,4 cm
Cuchara sopa 17,7 cm
Tenedor de pastel 15,7 cm
Cuchillo mantequilla 17,7 cm

Cuchara servir ensalada 23,7 cm
Tenedor servir ensalada 23,7 cm
Cuchara servir 23,7 cm

Tenedor servir 23,7 cm

Cazo sopa 30,8 cm

Cacillo salsa 18,7 cm

Pala Tarta 24,8 cm

13

*
a 13VvI
ICE VINTAGE

(Mate)

NIRRT I Y

Acabado Ice

L)

INDICE




A

INDICE

26 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.

Linea

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

Acero Inox PVD Titanio

*

REFERENCIA COLECCION: 48 47 48Vi 80,88 86, 92, 90

ACABADOS:  BRILLO ICE (Mate) VINTAGE Orolcey Oro Negro,

ART.

01
02
03
36
04
05
06
07
08
21
20
39
45

ESENCIALES

25
35
15
37

OTROS USOS

22
23
10
1
09
40
16

PIEZAS SERVICIO

Oro Brillo Champagne,
Bronce

Cuchara mesa 20cm
Tenedor mesa 20,3cm
Cuchillo mesa 23,5cm
Cuchillo bistec 23,5cm
Cuchara postre 17,8cm
Tenedor postre 18cm
Cuchillo postre 20,5cm
Cucharita café/té 13,5cm
Cucharita moka 11,5cm
Tenedor pescado 18,7cm
Pala pescado 20cm

Cuchara degustacion 17,8cm
Cuchara salsa gourmet 17,78 cm

Cuchara refresco 18,5cm
Cuchara sopa 17,8cm
Tenedor de pastel 15cm
Cuchillo mantequilla 17,8cm

Cuchara servir ensalada 24,5cm
Tenedor servir ensalada 24,5cm
Cuchara para servir 24,5cm
Tenedor para servir 24,5cm
Cazo sopa 30,5cm

Cacillo salsa 19cm

Pala tarta 24,6cm

LILL T s

924

Rainbow

* Acero Vintage

- Oro Negro Brillo
(PVD Titanio)

| ampagne Brillo
(PVD Titanio

Oro ICE (Mate)
(PVD Titanig)

Acer:

o ICE (Mate)

aruepmar




ESENCIALES

OTROS USOS

PIEZAS SERVICIO

Luna

Acero Inox 18/10 (3,0 mm)

REFERENCIA COLECCION: 1

ART.

01
02
03
36
04
05
06
07
08
21
20
15
45

35
37

22
23
10
1
09
40
16

ACABADOS:  BRILLO

Cuchara mesa 20cm
Tenedor mesa 20cm
Cuchillo mesa 21,17cm
Cuchillo Bistec 21,1 cm
Cuchara postre 17,7cm
Tenedor postre 17,7cm
Cuchillo postre 18,9cm
Cucharita café/té 13,5cm
Cucharita moka 11,2cm
Tenedor pescado 19,9cm
Pala pescado 21,5cm
Tenedor de pastel 15cm
Cuchara salsa gourmet 17,7 cm

Cuchara sopa 17,70 cm
Cuchillo mantequilla 18,9 cm

Cuchara servir ensalada 24cm
Tenedor servir ensalada 24cm
Cuchara para servir 24cm
Tenedor para servir 24cm
Cazo sopa 29,5cm

Cacillo salsa 18,3cm

Pala tarta 25,6cm

*
1Ic

ICE

*
11VI

VINTAGE

VIR

INDICE

27



Michelangelo

Acero Inox 18/10 (3,0 mm)

*
REFERENCIA COLECCION: 20 20IC 26VI
ACABADOS:  BRILLO ICE VINTAGE
ART.
01 Cuchara mesa 20,9cm =
02 Tenedor mesa 20,9cm —
03 Cuchillo mesa con mango sélido 23,5cm  Ee——
36 Cuchillo bistec 22,4cm S—
12 Cuchillo mesa mango hueco 23,5cm e
@ 04 Cuchara postre 18cm -
E: 05 Tenedor postre 18cm S
é 06 Cuchillo postre mango sélido 20,4cm —
2 13 Cuchillo postre mango hueco 20,4cm S
07 Cucharita café/té 13,6cm -_—
08 Cucharita moka 11,4cm -_—-
21 Tenedor pescado 20,7cm —
20 Pala pescado 21cm —
39 Cuchara degustacién 18cm -
45 Cuchara salsa gourmet 20,8cm -—ap
24 Cucharita helado 14cm -—a
25 Cuchara refresco 19,5cm -—
§ 26 Cucharita para nifios 15,5cm -3~
g 35 Cuchara sopa 19cm -
E 44 Cucharita café/capuccino 16,5cm ——
15 Tenedor de pastel 15,5cm -—-
37 Cuchillo mantequilla 17cm e Cuchillo mesa
Acabado acero vintage
22 Cuchara servir ensalada 25cm e
23 Tenedor servir ensalada 25cm i
10 Cuchara para servir 25cm o
8 1 Tenedor para servir 25cm L =5
E 18 Cuchillo servir pescado 25,3cm ————
ﬁ 2 19 Tenedor servir pescado 25,1cm — i
NDICE E 09 Cazo sopa 31,5cm -——. Cuchillo mesa i
40 Cacillo salsa 18,4cm = Acabado acero brillo
16 Pala tarta 24,3cm o

28 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.
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Moretto

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

* *
REFERENCIA COLECCION: 28 28IC 28VI
ACABADOS:  BRILLO ICE VINTAGE

ART.

01 Cuchara mesa 20,32 cm -—g
02 Tenedor mesa 20,32 cm r—
03 Cuchillo mesa 24,07 cm e
36 Cuchillo Bistec 22,2 cm E——
2 04 Cuchara postre 17,5 cm -—
:—t, 05 Tenedor postre 17,5 cm S
é 06 Cuchillo postre 21,57 cm B
" 07 Cucharita café/té 13,45 cm -—-
08 Cucharita Moka 11,25 cm —_—
20 Pala pescado 20,33 cm —
21 Tenedor pescado 20,32 cm —
39 Cuchara degustacion 17,5 cm -
45 Cuchara salsa gourmet 17,9 cm L1
15 Tenedor de pastel 15,32 cm -—
§ 25 Cucharilla refresco 19,8 cm -—
2 26 Cucharitanifio 16 cm —
E 35 Cuchara sopa 17,82 cm =9
37 Cuchillo mantequilla 17,2 cm T
09 Cazo sopa 31,57 cm ———.
e 10 Cuchara servir 24,7 cm -
2 11 Tenedor servir 24,7 cm ——
g 16 Pala tarta 24,07 cm o
E 22 Cuchara servir ensalada 25 cm fme—t
= 23 Tenedor servir ensalada 25 cm o— I INDICE
40 Cacillo salsa 18,45 cm =il




Raftaello

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

* *
REFERENCIA COLECCION: 29 29IC 29VI
ACABADOS: BRILLO ICE VINTAGE
ART.
01 Cuchara mesa 20,9cm s
02 Tenedor mesa 20,9cm E——
03 Cuchillo mesa 23,5cm S
36 Cuchillo bistec 23,5cm S
12 Cuchillo mesa mango hueco 23,5cm Eh—
" 04 Cuchara postre 18cm -
E 05 Tenedor postre 18cm S
g 06 Cuchillo postre 20,4cm F——y
& 13 Cuchillo postre mango hueco 20,4cm S
07 Cucharita café/té 13,6cm -—
08 Cucharita moka 11,4cm —_—-
21 Tenedor pescado 20,7cm —
20 Pala pescado 21cm —
39 Cuchara degustacién 18cm -
45 Cuchara salsa gourmet 18cm -
25 Cuchara refresco 19,5cm -—
§ 26 Cucharita para nifios 15,5cm -
2 35 Cuchara sopa 19cm -
g 15 Tenedor de pastel 15,5cm -—
37 Cuchillo mantequilla 17cm —
22 Cuchara servir ensalada 25cm fm—TX
° 23 Tenedor servir ensalada 25cm =—i
‘;‘ 10 Cuchara para servir 25cm -
ﬁ ﬁ 1 Tenedor para servir 25cm —
INDICE é’ 09 Caz? sopa 31,5cm e
H 40 Cacillo salsa 18,4cm -9
16 Pala tarta 24,3cm o

30 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.



ESENCIALES

OTROS USOS

PIEZAS SERVICIO

ART.

01
02
03
36
12
04
05
06
13
07
08
21
20
39
45

25
26
35
15
37

22
23
10
1
09
40
16

REFERENCIA COLECCION:

Oonia

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

ACABADOS:  BRILLO

Cuchara mesa 20,5 cm
Tenedor mesa 20,5 cm
Cuchillo mesa 23,6 cm
Cuchillo Bistec 22,4 cm

Cuchillo mesa mango hueco 23,6 cm

Cuchara postre 18 cm
Tenedor postre 18 cm
Cuchillo postre 20 cm

Cuchillo postre mango hueco 20 cm

Cucharita café/té 13,5 cm
Cucharita Moka 11,5 cm
Tenedor pescado 18 cm

Pala pescado 18 cm

Cuchara degustacion 18 cm
Cuchara salsa gourmet 20,8 cm

Cucharilla refresco 19,5 cm
Cucharita nifio 15,5 cm
Cuchara sopa 18 cm
Tenedor de pastel 15,5 cm
Cuchillo mantequilla 17 cm

Cuchara servir ensalada 25 cm
Tenedor servir ensalada 25 cm
Cuchara servir 25 cm

Tenedor servir 25 cm

Cazo sopa 32 cm

Cacillo salsa 18,5 cm

Pala tarta 24,2 cm

14

* *
14I1C 14VI1
ICE VINTAGE
(Mate)

P D JHTRTR T

INDICE
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Perla

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

* *
REFERENCIA COLECCION: 76 76IC 76VI
ACABADOS: BRILLO ICE VINTAGE

ART.
01 Cuchara mesa 20,9cm -
02 Tenedor mesa 20,9cm —
03 Cuchillo mesa 23,5cm ———
36 Cuchillo bistec 22,4cm S
" 04 Cuchara postre 18cm -—
E 05 Tenedor postre 18cm g
2 06 Cuchillo postre 20,4cm e
E 07 Cucharita café/té 13,6cm -—
08 Cucharita moka 11,4cm —_—
21 Tenedor pescado 20,7cm —
20 Pala pescado 21cm —
39 Cuchara degustacién 18cm -
45 Cuchara salsa gourmet 20,8 cm -0 Tenedor/cuchara mesa
25 Cucharilla refresco 19,5 cm -—
§ 26 Cucharita para nifios 15,5cm -
Z 35 Cuchara sopa 19cm -9
E 15 Tenedor de pastel 15,5cm -—
37 Cuchillo mantequilla 17cm S
22 Cuchara servir ensalada 25cm i
° 23 Tenedor servir ensalada 25cm -——
g 10 Cuchara para servir 25cm o N
& 11 Tenedor para servir 25cm [ = . Cuchillo mesa
E 09 Cazo sopa 31,5cm =
= 40 Cacillo salsa 18,4cm -—49
o

ﬁ 16 Pala tarta 24,3cm

INDICE

32 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.



ESENCIALES

OTROS USOS

PIEZAS SERVICIO

Sole

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

REFERENCIA COLECCION: 19

ART.

01
02
03
36
12
04
05
06
13
07
08
21
20
39
45

24
26
35
15
37

22
23
10
1
18
19
09
40
16
17

ACABADOS: BRILLO

Cuchara mesa 20,4cm
Tenedor mesa 20,4cm
Cuchillo mesa 23,9cm
Cuchillo bistec 23,9cm

*
19I1C

ICE

Cuchillo mesa mango hueco 23,9cm

Cuchara postre 17,5cm
Tenedor postre 17,5cm
Cuchillo postre 20,3cm

Cuchillo postre mango hueco 20,3cm

Cucharita café/té 13,3cm
Cucharita moka 10,9cm
Tenedor pescado 20,3cm

Pala pescado 20,6cm

Cuchara degustacion 17,5cm
Cuchara salsa gourmet 20,8cm

Cucharita helado 13,4cm
Cucharita para nifios 15,9cm
Cuchara sopa 19cm
Tenedor de pastel 15,6cm
Cuchillo mantequilla 18cm

Cuchara servir ensalada 23,2cm
Tenedor servir ensalada 23,2cm
Cuchara para servir 23,2cm
Tenedor para servir 23,2cm
Cuchillo servir pescado 24,2cm
Tenedor servir pescado 24cm
Cazo sopa 31,3cm

Cacillo salsa 18,8cm

Pala Tarta 24,4cm

Cuchillo tarta 24,1cm

*
19VI

VINTAGE

I R R I Y

e

Al

"

Acabados PVD Titanio bajo cotizacion especial.

A

INDICE
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Sparta

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

* *
REFERENCIA COLECCION: 63 63IC 63VI
ACABADOS:  BRILLO ICE VINTAGE

ART.
01 Cuchara mesa 20,8cm =g
02 Tenedor mesa 20,8cm —
03 Cuchillo mesa 23,4cm ———
36 Cuchillo Bistec 23,4 cm e
04 Cuchara postre 18,5cm -—
a 05 Tenedor postre 18,3cm L
§ 06 Cuchillo postre 20,8cm S
§ 07 Cucharita café/té 13,8cm -_—
08 Cucharita moka 10,9cm —
21 Tenedor pescado 17,5cm —
20 Pala pescado 18,2cm ——
39 Cuchara degustacién 18cm -
15 Tenedor de pastel 15,7cm -—
45 Cuchara salsa gourmet 18,5 cm e
3
S 35 Cuchara sopa 18,5 cm - .
é 37 Cuchillo mantequilla 18 cm E— Cuchlllo mesa
5}
22 Cuchara servir ensalada 24cm m—iR
° 23 Tenedor servir ensalada 24cm e
g 10 Cuchara para servir 24cm L
ﬁ 1 Tenedor para servir 24,5cm -—
E 09 Cazo sopa 31,7cm =
= 40 Cacillo salsa 17,5cm -9
ﬁ 16 Pala tarta 24cm L

INDICE

34 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.



ESENCIALES

OTROS USOS

PIEZAS SERVICIO

REFERENCIA COLECCION: 54

ART.

01
02
03
36
04
05
06
07
08
21
20
39

25
35
15
37

22
23
10
1
09
16

ACABADOS:  BRILLO

Cuchara mesa 20,25cm
Tenedor mesa 20,05cm
Cuchillo mesa 23,2cm
Cuchillo bistec 23,1 cm
Cuchara postre 17,95cm
Tenedor postre 17,8cm
Cuchillo postre 20,6cm
Cucharita café/té 13,7cm
Cucharita Moka 11,35cm
Tenedor pescado 17,8cm
Pala pescado 19,9cm
Cuchara degustacion 18,2 cm

Cucharilla refresco 20,6 cm
Cuchara sopa 17,9 cm
Tenedor de pastel 15,1cm
Cuchillo mantequilla 17,9 cm

Cuchara servir ensalada 24,5 cm
Tenedor servir ensalada 24,5 cm
Cuchara servir 24,4cm

Tenedor servir 24,2cm

Cazo sopa

Pala tarta 24,8cm

*
54IC

ICE

Stiria

Acero Inox 18/10 (3,0 mm)

*
54VI

VINTAGE

I D TR

Tenedor/cuchara mesa

Cuchillo mesa

INDICE

35



Stile - Cuberteria

& & Y 4

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

* *
REFERENCIA COLECCION: 75 751C 751
-
ACABADOS:  BRILLO ICE  VINTAGE & GooD
(Mate) reddot design award D E s ' G N

ART. 'WINNER 2018 'WINNER 2018
01 Cuchara mesa 20,5cm - ..
02 Tenedor mesa 20,48cm —— Detalle cuchara degustacion
03 Cuchillo mesa 23,42cm E——
36 Cuchillo bistec 23,44cm —
" 34 Cuchillo bistec Americano 25,1cm —
E 04 Cuchara postre 18,54cm -—
g 05 Tenedor postre 18,52cm e
§ 06 Cuchillo postre 21,19cm ———
07 Cucharita café/té 13,45cm -_—
08 Cucharita moka 10,9cm —_—
21 Tenedor pescado 18,52cm —
20 Pala pescado 19,61cm —
39 Cuchara degustacion 18,6cm -
49 Cuchara para sopa 13,1cm —
8 25 Cuchara refresco 19,5cm -—
é 26 Cucharita para nifios 15,59cm - CUchilo/Bista e dmericans
) 35 Cuchara sopa 17,59cm -9
6 15 Tenedor de pastel 15,44cm —
37 Cuchillo mantequilla 18,11cm —
22 Cuchara servir ensalada 23,41cm R
° 23 Tenedor servir ensalada 20,79cm ——
g 10 Cuchara para servir 23,41cm -
ﬁ ﬁ 1 Tenedor para servir 23,41cm —
INDICE E 09 Cazo sopa 28,32cm e
T 40 Cacillo salsa 17,51cm e
16 Pala tarta 24,5cm o=

36 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.



Stoccolma

ESENCIALES

OTROS USOS

PIEZAS SERVICIO

Acero Inox 18/10 (3,0 mm)

REFERENCIA COLECCION: 7

ART.

01
02
03
36
04
05
06
07
08
21
20
39
45

25
35
15
37

22
23
10
1
09
40
16

ACABADOS:  BRILLO

Cuchara mesa 20,4cm
Tenedor mesa 20,1cm

Cuchillo mesa 23,1cm

Cuchillo bistec 23cm

Cuchara postre 18,4cm
Tenedor postre 18,2cm
Cuchillo postre 20,9cm
Cucharita café/té 13,5cm
Cucharita moka 11cm
Tenedor pescado 20,1cm

Pala pescado 19,7cm

Cuchara degustacion 18,42 cm
Cuchara salsa gourmet 17,80 cm

Cucharilla refresco 18,5 cm
Cuchara sopa 17,8cm
Tenedor de pastel 15,3cm
Cuchillo mantequilla 17,2cm

Cuchara servir ensalada 22,86cm
Tenedor servir ensalada 22,86cm
Cuchara para servir 23,17cm
Tenedor para servir 23,4cm
Cazo sopa 28cm

Cacillo salsa 18 cm

Pala tarta 26cm

*
71C

ICE

*
ral'll

VINTAGE

WINI T BN

Cuchillo mesa

Cuchillo bistec

A

INDICE

37



Aceesorios

CUCHILLOS BISTEC

10001136 Cuchillo bistec 21,3 cm
10101136 Cuchillo bistec 23 cm

10201136 Cuchillo bistec 22,7 cm
10711136 Cuchillo bistec 23,1 cm
10701136 Cuchillo bistec 23,1 cm
10001146 Cuchillo bistec 27,2 cm

UNI

NORMA
MICHELANGELO
STOCCOLMA
CARINZIA
GENERAL

STEAK AMERICANO

10001144 Cuchillo bistec 25 cm

Chopsticks (2uds)

Ref. 10001136

P—

Ref. 10201136

Ref. 10711136

~~~~~ . SO . e
Ref. 10701136
e

RE—— )

[ S

Ref. 10001146

REFERENCIA COLECCION: 28

“ ART. ACABADOS:

INDICE

28 Set palillos (2 piezas) 22,5 cm

Disponible en todos los acabados PVD titanio. Consulta cotizacién en mepra@caterideas.com o 966 590 300.

38

—

AVANGUARDIA

Mini cubiertos aperitivo

10521131 Mini tenedor 11,4 cm
10521108 Mini cuchara 11,4 cm

BRILLO

PVD Titanio | Quarta Posata rererencia: 10001129 100011291 10001129V1
280 28B
ART. ACABADOS: BRILLO  ICE (Mate)  VINTAGE
ORO BRONCE
29 Pinzas "Quarta Posata” 22,2 cm

Disponible en todos los acabados PVD titanio.

Consulta cotizacién en mepra@caterideas.com o 966 590 300.



SPECIALIST

Reposa cubiertos - E 1,2 mm

920 10x8 cm

ACCESORIOS

Reposacubiertos / Porta-Azucarillos

424 11x3 cm

ACCESORIOS

Reposacubiertos
915 6,5cm

ACCESORIOS
FASHION Tenedor queso
Reposa cubiertos - E1mm 10001147 21 cm
421 12x8 cm
ACCESORIOS

Cuchara Multifuncién

10341146 17 cm

FASHION
Reposa cubiertos /
porta azucarillos - E1mm

423 11x3 cm

ACCESSORIOS

Reposa cubiertos/chopsticks

10001175 R. Cubiertos 6,5 cm
906 R. Chopsticks/quarta posata 4,5 cm

Hepnl

ACCESORIOS ACCESORIOS
Cuchillo queso parmesano

Cuchillo queso
10001125 22 cm

10001126 16,5cm

ACCESORIOS

Tenedor langosta
10001139 19,4 cm

ACCESORIOS
Pinza langosta
10001140 18,5cm

ACCESORIOS

Tenedor caracoles
10001138 149 cm

ACCESORIOS

Pinzas Caracoles

779 16cm

A

INDICE

39



Mesa B P]at()s Acero Inox 18/10 ME

LEYENDA DE PRECIOS

Los precios resaltados en corresponden a los acabados en Acero Pulido (BRILLO).
Resaltados en precios acabado en Acero Cepillado (ICE).
Resaltados en precios acabado en Acero Envejecido (VINTAGE).

TENDENCE
Ref. 53032 P4g.68

INDICE

40
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Mesa - Platos acomoxso

. =
= _—

COCCOLA
Ref. 317 Pag.49

TENDENCE DUE

TENDENCE UNO Plato oval - E 1,2 mm EPOQUE .
Plato cuadrado - E 1,2 mm .
616AC 14x12 cm Plato - E 1,2 mm
56315 15x15cm 617  34x31cm 133 g145cm
56322 22x22 cm 61739 39x36 cm 10432 o 34cm

INDICE COCCOLA COCCOLA MICHELANGELO-GALA
Plato redondo - E 1,2 mm Bajoplato cuadrado - E 1,2 mm Plato MICHELANGELO - GALA - E 1,2 mm
313 @31 cm 323 32x32 cm 10333 @33 cm

42



Hernl

THE GRILL
Ref. 582

STEAK AMERICANO
Ref. 10001144 Pag.38

FINGER FOOD
= = Set parrilla (3 piezas) con piedras naturales - E 1,2mm
THE GRILL 28215 & 15cm
Piedra grill Soporte de acero con anillo de silicona 28222 g22cm
620 26x26 cm 582 Soporte piedra 43x14 cm 28232 g32cm

3 GIOTTO
L Plato coupe céncavo - E 1,2 mm
. 15014 o 14 cm
R = = 15018 18 cm
g 15020 20 cm ﬁ
15022 @22 cm i
SPECIALIST SPECIALIST 15024 o 24 cm INDICE
Plato - E 1,2 mm Plato con perforacién perimetral - E 1,2 mm 15026 & 26 cm
916 @ 19,7 cm 754 @ 28,5 cm 15028 @28 cm

43



ME

Mesa - BOIeS y F“entes Acero Inox 18/10

44



: ‘!AIL_IST |
3AC Pag.49 | S

| S
A Va2

NN

TENDENCE DUE
Ref. 61322 Pag.46

INDICE

TENDENCE UNO
Ref. 56032.P4g.46

45



Mesa - BO]eS y F“entes Acero Inox 18/10

SPECIALIST

Bol degustacion - E 1,2 mm

740 14 x7 cm (4cl)

— }

TENDENCE UNO

Fuente / Bol rectangular - E 1,2mm

562 38x25cm(@3L) - H51cm

w 7

“ TENDENCE DUE

Bol oval - E 1,2mm

INDICE 61322 22x20 cm (0,8L)
61340 40x36 cm (4L)

46

COCCOLA

Bol cuadrado - E 1,2 mm

308 22x22 cm (0,8L)

TENDENCE UNO
Fuente / Bol oval - E 1,2mm

55837 37x25cm (2,5L) -H 6,3 cm
558 46x31cm (4L) -H 6,3 cm

PALACE

Legumbrera (asas bajas) - E 1,2 mm

78214 g 14 cm (0,61)
78218 & 18 cm (1,2L)
78220 & 20 cm (1,8L)
78222 522 cm (2,50)
78224 24 cm (3,11)
78226 ¢ 26 cm (3,90)
78228 28 cm (5,1L)

Mernl

TENDENCE UNO

Bol cuadrado - E 1,2 mm

56415 15x15cm (0,5L) - H49 cm
56422 22x22 cm (1,5L)-H 49 cm

TENDENCE UNO

Fuente/Bol redondo - E 1,2 mm

56012 12 cm (0,26L)
56015 o 15 cm(0,6L)
56022 ¢ 22 cm (1,31L)
56032 32 cm (3L)

PALACE

Legumbrera (asas altas) - E 1,2 mm

94514 g 14 cm (0,6L)
94518 ¢ 18 cm (1,2L)
94520 & 20 cm (1,8L)
94522 522 cm (2,50)
94524 g 24 cm (3,11)
94526 ¢ 26 cm (3,90)
94528 28 cm (5,10)



TENDENCE UNO
Ref. 56015

-~ Ref. 15020 Pdg4

s
FASHION

Ref. 403 Pag.80

INDICE




Complementos Mesa s om0

’ =

Ref. 914
SPECIALIST
Mini bandeja pintxo - E 1,2 mm

914 Mango flor 13 x 7 cm
737 Mango liso 13x 7 cm

7~

Set para aperitivos

163 22x22 - Cap.30cl

.

A

INDICE SPECIALIST

Reposa cubiertos - E 1,2 mm

920 10x8 cm

48

Ref. 739

SPECIALIST
Mini Cubo con tapa - E 1,2 mm

919 Pedestal @ 12 cm (26¢l) - H 16,5 cm
739 @12 cm (26¢l) - H 15,5 cm

7~

Soporte tipo rack para tostadas
156 21x7,5cm

SPECIALIST

Stand presentacién - E 1,2 mm

753 @17cm-H155cm

SPECIALIST

Plato presentacién con mango - E 1,2 mm

742 317 cm-H 16,5cm

Ref. 260 Ref. 744 Ref. 743

SPECIALIST
Vaso gourmet - E 1,2 mm
260 210cm-H95cm

744 10cm-H 11,5cm
743 g10cm-H 11,5cm

ATTIVA

Mini cacerola TRIMETAL
(cuerpo acero inox 18/10 y corazén de aluminio)

182112 282112 Con tapa
212 cm (0,6L)

ATTIVA

Mini cazo TRIMETAL
(cuerpo acero inox 18/10 y corazén de aluminio)

181109 281109 Con tapa
29 cm (0,25L)

X~

Ref. 902

INDISPENSABILI Ref. 289
Porta patatas fritas - E 1,2 mm

902 g7 cm-H8cm
289 g6cm-H10cm

SPECIALIST -
Bol inclinado con tapa - E 1,2 mm

747 211 cm-H11,5cm

PALACE

Entremesero - E 1,2 mm

976S @ 8 cm (15cl) x 3 uds -
20cm -H45cm

INDISPENSABILI

Entremesero - E 1,2 mm

290 28 cm (15cl) x3uds-20cm-H 15 cm



\ )

TENDENCE UNO

Bandeja redonda - E 1,2 mm

559 @12 cm

™)

P

Ref. 316
COCCOLA
Quesera/azucarero/platillo pan - E 1,2 mm GIOTTO
307 Set (0.2L) Set caviar de 3 piezas - E 1,2 mm
316 12,5x12,5cm 714 218 cm (0,15L)

SPECIALIST SPECIALIST
Salsera - E 1,2 mm Vaso - E 1,2 mm
717 Salsera (4cl) 718 282cm (0,3L)-H72cm

«s.« -4

COCCOLA GIOTTO

Anillo servilletero - E 1,2 mm

317 @6 cm 704 13x13 cm

s’

Servilletero - E 1,2 mm

SPECIALIST

Plato gourmet - E 1,2 mm

703AC @ 10 cm (Interior @ 5 cm)

=3 D

GIOTTO SPECIALIST
Infusor/sorpresa gourmet
forma de corazén - E 1,2 mm

Mantequillera - E 1,2 mm

702 12x6 cm 748 13x6cm
- (e A\
—— ——
SPECIALIST
Mini bandeja presentacién- E 1,2 mm
745 26 cm

= =

GIOTTO

Porta servilletas vertical - E 1,2 mm

270 12,5x4,5cm-H7 cm

Mernl

~——12 |
INDISPENSABILI -

Huevera/condimentos/tapas - E 0,6 mm
711 15x9 cm

SPECIALIST

Mini tenedor para degustacién - E 1,5 mm
750 @6cm

SPECIALIST

Mini cuenco degustacién - E 1,5 mm

749 @3 cm

—
= = )
-~  u
SPECIALIST
Mini bandeja presentacién- E 1,2 mm
746 17,5cm
GIOTTO INDICE

Porta azucarillos - E 1,2 mm

516 10x7cm-H3cm

49



Mepnl
Bar / Cocteleria

Mas tiempo de hielo gracias a :

FONDO CON DOBLE ARO
Menor superficie de
contacto con la mesa/columna.

INTERIOR RUGOSO
Menor contacto con la
superficie del hielo.

HF

“ 1,2 mm

iNDICE GRAN ESPESOR
mayor retencion de

temperatura

IMMAGINA
Ref. 370 P&ag.55

IMMAGINA
Ref. 666H Pag.54

GIOTTO
Ref. 666E P4g.54
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» GIOTTO
Ref. 668 Pag.55
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Ref. 718 Pag.49 " 0
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6661 Pdg.52
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Mepnl

Bar / Cocteleria -
Columnasy ééééé
Cubos XL

Consulta la capacidad de
nuestros cubos consultando
estos iconos.

GIOTTO XL
Cubo vino/champagne/hielo
P -E1,2 mm
MAS CAPACIDAD, 685 40 cm (1501) - H 21,8 cm
CUBOS XL

l

XL

*<— %

Consulta la
compatibilidad de
cubos y columnas
consultando estos
iconos:

* % % %

ﬁ GIOTTO XL
INDICE ~ Cubo vino/champagne
con pie - E 1,2 mm

686 @40 cm (15L)
-H385cm

52 :}: :icono de champagnera inteligente, ver ventajas técnicas en pag. 58

Térmico \
olololjolol |5/ Jfe Gammencsie ii:
le temperatura. )

GIOTTO GIOTTO

Cubo XL Vino/Champagne térmico- E 1,2 mm Ponchera- E 1,2 mm

674 40 cm - H 21,8 cm (15L) 220 38cm (151)
-H323cm

GIOTTO INDESPENSABILI
Columna portacubo - E 1,2 mm Ponchera- E 1,2 mm
6661 H 78 cm 729 @40 cm (15L)



Bar / Cocteleria - Novedades ¥eend

E—..
I |
.. . b
Optimiza el espacio | '
ensala y evita caidas i . ,
Ollo gracias a su disefio ) Consigue un look
alargado. ! Encaje transgresor con
: perfecto Fashion !
1
. para evitar '
= ! 1
——— . balanceos y Ollo :
: caidas. :
: !
1
1
< g
&J‘ —'L___,-r/ Ty t\
FASHION
LESS IS MORE LESS IS MORE FASHION Columna Portacubo - ﬁ
Cubo vino/champagne/hielo - E 1,2 mm Columna Portacubo - E 1,2 mm Cubo vino/champagne/hielo- E 1,2 mm E 1,2 mm iNDICE
948 35x15cm (9L) - H 18 cm 666M H 62cm 430 21x21cm (9l)-H 21 cm 666L H 61,5cm
. J L J

53



Columnas Compatibles

Champagneras . _______ el
: | policarbonato - /3
< 1 Pag.60 ey,
1
1

Mepnl
Bar / Cocteleria -

Columnasy
Cubos

Acero Inox 18/10

* % %
* %

Consulta la compatibilidad de
cubos y columnas consultando
estos asteriscos.

Consulta la capacidad de
nuestros cubos consultando
estos iconos.

DUE MAGNUM

* % % %

Cubo vino/champagne/hielo
perforado - E 1,2 mm

UNO TENDENCE

599 @29 cm (8L)-H 185cm

Cubo vino/champagne/hielo- E 1,2 mm

899
909
912
910

22x20 cm (1,6L) - H 11,5 cm
22x20 cm (1,2L) - H 11,5 cm (asas)
39x36 cm (6L) - H 17,5 cm (asas)
39x36 cm (7L) - H 17,5 cm

Cubiteras

puE ovo K K K K

Cubo vino/champagne/hielo- E 1,2 mm

439 g11cm(1L)-H 13 cm
438 @19 cm (4,5L) - H22cm

PALACE ¥ K K K

Cubo champagne/vino/hielo- E 1,2 mm

972 15 cm-H 18 cm (1,51)
973 20,5 cm-H 24,5 cm (51)

=

| - [ y
i S =
STILE GALA
ﬁ Columna portacubo Columna portacubo-
INDICE champagne E 1,2 mm
437 25cm-H63 cm 666A H 60 cm
54 G} :icono de champagnera inteligente, ver ventajas técnicas en pag. 58

>

D

IMMAGINA UNO
Columna portacubo - Columna portacubo-
E 1,2 mm E 1,2 mm

666H H61,5cm

666C H 67,5cm

e
T *

i
| S

INDISPENSABILI
Columna portacubo-
E 1,2 mm

666 H65cm

13l

-z—’.z’/

GIOTTO
Columna portacubo -
E 1,2 mm

666E H 67,5cm

[

=



Cubiteras Champagneras Cubiteras

EE GIOTTO &
_‘ & @ Cubo hielo - E 1,2 mm _‘
IMMAGINA -~ éé / = 66 = 669 o 14,5cm (1,4L) - H 13 cm \ I -
Cubo hielo - E 1,2 mm { O O

371 16,6x10 cm (1,8L) - H 14,2 cm / A

IMMAGINA ¢ ¥ ¥ cloTTo ¥ ¥ ¥ ¥ Térmica EE

. § < Camara de aire
Cubo vino/champagne- E 1,2 mm Cubo vino/champagne - E 1,2 mm N S EEhEE 3

de temperatura. .
370 27x20,5cm (6,5L) - H 21,5 cm 668 24 cm (5L)-H23cm

)

GIOTTO

» ° Cubitera térmica con tapa- E 1,2mm
Térmica \

para mayor retencion

N . SE 67301 14 cm-H 13 cm (0,700) ! {.g_, .
Camara de aire e L _‘
de temperatura \ * - — e
INDISPENSABILI ' N oo r { 67304 o 24 cm-H 22 cm (2,75L)
Set cubitera térmica ! S v
(pinzas incluidas)- E 1,2 mm ] \ | l O O O = ;
672 0,75L-E 12 mm (con E0,8 mm) M N {!
- UNO TENDENCE

INDISPENSABILI * * * * * Cubo vino/champagne/hielo
Cubo vino/champagne UNO TENDENCE -El,2mm

con anillas - E 1,2 mm Cubo vino/champagne/hielo - E 1,2 mm 597 @168cm(1,5L)-H 11 cm
664 ©22,5cm (8,5L)-H23 cm 598 29 cm (8L) - H 18,5 cm

INDISPENSABILI

Cubo vino/champagne/hielo con anillas - E 1,2 mm

670 @ 145cm (1,5L) -H 13 cm

- £

662 g 16cm (3L)-H20cm -
L/
663 @18 cm (4,5L)-H21cm O O

INDISPENSABILI ¢ 4

Ei: éé ' @ MICHELANGELO

Cubo vino/champagne/hielo con orejas - E 1,2 mm

678 @ 14 cm (1,5L) -H 13 cm

MICHELANGELO * b 679 216 cm (3L) - H 20 cm S5 E_E

Cubo vino/champagne/hielo

INDISPENSABILI Cubo Vino/champagne/hielo - E 1,2 mm con orejas - E 1,2 mm
Cubo Vino/champagne/hielo 684 223 cm (8,5L) - H 22,5 cm 681 22,5 cm (85L) - H 23 cm 680 2 18.cm (4,5L) - H 21 cm
-E1,2 mm
683 2 14.cm (150 - H 13 cm

O /’.l:n.l.’lﬁJ..l:u O O e 2
DUE TENDENCE Térmico Térmico

Cubo vino/champagne/hielo- E 1,2 mm Camara de aire § Camara de aire
para mayor retencion >§ < para mayor retencién
688 @ 11cm (0,55L) - H 12,5 cm de temperatura J N de temperatura.
STILE by Pininfarina |’N|DlCE
STILE by Pininfarina 9% tora hielo térmi
689 2 19cm (2,5L)-H20cm STILE by Pininfarin y Cubitera hielo térmica con tapa
Yy arina Cubo térmico vino/champagne/hielo
Cubo térmi 454 g16cm-H 19 cm
ubo termico *405 316 cm-H 19 cm
436 g13cm-H21cm 435 @ 22,5cm-H225cm

*Capacidad para una botella 55



Mepal

UNO TENDENCE
Ref. 598 Pag.55

UNO
Ref. 666C Pag.54
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Mepnl

e
[ 1'?'\ GIOTTO -

L ™ ) Ref. 67301 P4g.55
4 i ot -w ) g.

ATMOSFERA CHAMPAGNE
Ref. 1012 Pag.58

= STILE
| Ref. 443 P4g.88

y

ATMOSFERA CHAMPAGNE
Ref. 1014 P4g.58

PALACE
Ref. 973 Pag.54

A

INDICE
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Atmosfera comoxisro Mepnfl

o MATERIC GOLD (Lacado dorado mate) Cubo de
policarbonato -
N > VULCAN GREY (Lacado negro mate) Pag.60
0
B > MATERIC BRONZE (Lacado bronce mate)  \avavasiias
Novedad N MATERIC CHAMPAGNE (Lacado champagne mate)
) 3 ATMOSFERA - MARTE ATMOSFERA - MERCURIO
ATMOSFERA - PLUTON Cubo vino/champagne/hielo - E 1,2 mm Cubo vino/champagne/hielo - E 1,2 mm
Servilletero de anillo - E 1,2 mm 1012 2168cm (1,50 -H11cm-E 12 mm 1016 & 11cm (0,550) - H 12,5 cm- E 1,2 mm
1005 @6cm 1013 229cm (8L)-H 185cm-E 1,2 mm 1017 219 cm (2,5L) -H20 cm-E 1,2 mm

ATMOSFERA - VENUS ATMOSFERA - JUPITER .

Cubo con asas vino/champagne/hielo - E 1,2 mm Cubo oval vino/champagne/hielo - E 1,2 mm ATMOSFERA - SATURNO
1009  22x20 cm (1,20) - H 11,5 cm- E 1,2 mm 1011 16,6x10 cm (0,18L) - H 14,2 cm- E 1,2 mm Plato con asas - E 1,2 mm

1010  39x36 cm (7L) - H 17,5 cm- E 1,2 mm 1014 27x20,5 cm (6,5L) - H 18,5 cm- E 1,2 mm 1004  14x12cm-E 1,2 mm

ATMOSFERA - UNO

Columna Portacubo* - E 1,2 mm

) ATMOSFERA - SATURNO ATMOSFERA - NEPTUNO
ﬁ 666N H 67,5 cm ATMOSFERA - SATURNO Bandeja oval con asas - E 1,2 mm Bol oval con asas - E 1,2 mm
*Acabad tandar: Vul H -
) Grey, Posibilidad de decorar Bandeja con asas - E1,2 mm 1006 22x20 cm (0,10) - E 1,2 mm 100222 22x20 cm (0,1L) - E 1,2 mm
INDICE  en el resto de acabados. 1003 3431 cm-E12mm 1001 40x36 cm (0,2L) - E 1,2 mm 100240  40x36 cm (0,2L) - E 12 mm
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Bar / Cocteleria - Accesorios

STILEbY fecninfmnina

INDISPENSABILI :
Coctelera- E 1,2 mm N
545 Coctelera (0,25L)

546 Coctelera (0,50L)

547 Coctelera (0,75L)

548 Dosificador (2/0,04L)

INDISPENSABILI
Copa martini/helados acero inox- E 1,2mm

72611 11cl
72620 20c!

¥

VY

Ref. 533 Ref. 534 Ref. 535 Ref. 536 Ref. 543

POLICARBONATO

Copas policarbonato translicido con pie blanco opaco

ﬁ 533P  Vino (0,45L) - H 24,5 cm
. 534P Cerveza (045L) - H 17,5 cm
IR2es 535P  Martini (0,271) - H 19 cm
536P Helado (0,27L) - H 12 cm
543P Champagne (0,15L) - H 22,7 cm
N I
60 /@\ :icono de champagnera inteligente, ver ventajas técnicas en pag. 58

Acero Inox 18/10 y Policarbonato

Piezas STILE de Bar/Cocteleria disponibles en Pag.89

—

+ pinzas en
Pag.72

Pinza - 14,9 cm INDISPENSABILI INDISPENSABILI
766 Usos: hielo, citricos, etc. Pinzas Pinzas
772 155cm 778 18 cm
-E08 mm -E2,0 mm

[ Leyenda colores )

Z: Azul zafiro

O: Negro onyx

G: Rojo granate

S: Verde esmeralda
A: Naranja ambar
M: Lila amatista
W: Transparente

\.  P:Blanco Opaco /

Bol@ 12 cm (0,4L) -H 7,4 cm

Vaso 0,45L
BOSTON policarbonato | —
Coctelera- E 0,8 mm INCLUIDO.

551 295cm (0,75L) - H 18 cm

LA A AW

Vaso 0,33L-H 10 cm

u'_f‘ ’

Vaso 045L - H 13 cm

Bol @22 cm (2,2L) -H 7,4 cm

Transparente Blanco opaco

Bol @ 28 cm (6L) - H 17,3 cm
POLICARBONATO
Bol redondo apilable - policarbonato

58912 @ 12 cm-H 7,4 cm (0,4L)(translucido)
58912P @ 12 cm - H 7,4 cm (0,4L) (blanco opaco)

POLICARBONATO

Vaso - policarbonato

58922 @22 cm-H 14 cm (2,2L)(translucido) 588 (0,33L) - H 10 cm (transltcido)
58922P @ 22 cm- H 14 cm (2,2L) (blanco opaco) 588P (0,33L) - H 10 cm (blanco opaco)
58928 @28 cm-H 17,3 cm (6L)(transltcido) 591 (0,45L) - H 13 cm (transltcido)
58928P @ 28 cm-H 17,3 cm (6L) (blanco opaco) 591P (0,45L) - H 13 cm (blanco opaco)
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SUSHIC
Ref. 79230A P4g.78

 TENDENCE
~_ Ref. 871 Pag.72

GIOTTO
Ref. 15020 Pag.43

TENDENCE
Ref. 870 Pag.72
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Novedades Presentaciones y Buffet Hernd

PORTE
56 - P4g.48

STILE
Ref. 44046 P4g.88

- TENDENCE UNO
56022 Pag.46

FASHION
Ref. 42945 P&g.80

Ref. 42963 P4ag.80

INDICE
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RUSTIDERA-PAELLERA
Ref. 78140 Pag.74

FANTASIA -

VERDE/BRONCE-ICE (Mate)
Pag.20

INDICE
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TENDENCE
Ref. 791AC P4g.72

PLATEAU ROYAL
Ref. 212 P4g.70 -
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Presentaciones y Buffet - Expositores s

Mepnl

TENDENCE UNO - PLATEAU ROYAL
Set bandeja expositor refrigerado redondo - E 1,2 mm

56022G
56022V
56022GR
56022VR
56022

Set perforada + bol

Set lisa + bol

Perforada 22x22 cm

Lisa 22x22 cm

Redondo 22x22 cm (1,5L)

TENDENCE
Vaporera (cupula policarbonato incluida) - E 1,2 mm

53012 @ 12cm (0,24L) - H 14,5cm
53032 @32cm (3L)-H26cm

A

INDICE

68

TENDENCE UNO - PLATEAU ROYAL
Set bandeja expositor refrigerado cuadrado - E 1,2 mm

56422G
56422V
56422GR
56422VR
56422

Set cuadrada perforada + bol
Set cuadrada lisa + bol
perforada 22x22 cm

lisa 22x22 cm

cuadrado 22x22 cm (1,5L)

PALACE
Cupula transparente policarbonato
93612 @ 12cm

93622 @22cm
93628 28 cm

PLATEAU ROYAL

Expositor rectangular con bandeja refrigerada - E 1,2mm

252G 38x25cm (3L)-H 18 cm

PLATEAU ROYAL

Expositor oval con bandeja refrigerada - E 1,2mm

262G 46x31cm (4L) - H 18 cm



= TENDENCE I I
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" Ref. 93622
*._ "
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TENDENCE
Ref. 53032

A

INDICE
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Presentaciones y Buffet - Expositores acomoxio Hernd

i,\

GIOTTO GIOTTO
Bandeja rectangular con pedestal - E 2,0mm Bandeja alta con pie - E 1,2mm

28730 30x21cm 205 26x12cm-H 13 cm

PLATEAU ROYAL PLATEAU ROYAL

28740 40x27 cm
Bandeja rectangular con pedestal - E 1,2mm Expositor rectangular con pedestal - E 1,2mm 28750 50x34 cm
212 38x25cm-H 132 cm 252 38x25cm (3L) - H 18 cm 28760 60x42 cm

GIOTTO

Bandeja redonda con pedestal - E 2,0mm

PLATEAU ROYAL PLATEAU ROYAL ::zig zig o GIOTTO
Bandeja oval con pedestal - E 1,2mm Expositor oval con pedestal - E 1,2mm 28850 & 50 cm Bandeja alta con pie - E 1,2mm
222 46x31cm-H 132 cm 262 46x31cm (4L) - H 18 cm 28860 @ 60 cm 20560 60x12cm-H 13 cm

@ 14cm

@ @ 28cm
— GIOTTO
Bandeja expositor con pedestal - E 1,2mm
ioice  MICHELANGELO 25714 o14cm-H87 cm GIOTTO

Expositor redondo tres niveles - E 1,2mm

Bandeja expositor con pedestal - E 1,2mm 25720 220 cm - H 13 cm
29419 219cm-H 14,5cm 25728 @28 cm - H 14,5cm 258 ©14-20-28 cm - H 27 cm
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GIOTTO
Ref. 258

INDISPENSABILI
ﬁ_ ,{“"‘ Ref. 711 Pag.49
NP

\ FASHION
Ref. 423 P4g.80

SPECIALIST
Ref. 703AC P&g.49

-

== FASHION
Ref. 404 P4g.80

- ! \
N Y ®
RS

o
510

Ref. 20560

PLATEAU ROYAL .}
Ref. 222 INDICE
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Presentaciones y Buflet - Bandejas scomoxeno HEpad

TENDENCE

Bandeja finger food - E 1,2mm

52603 23x13 cm - 3 comp.

TENDENCE

Bandeja finger food - E 1,2mm

53706 12x12 cm - 6 comp. 526 23x13 ¢cm - 4 comp.
53712 15x15cm - 12 comp. 52922 22x22 cm - 8 comp.
549 45x28 cm - 14 comp. 791AC 30x30 cm - 12 comp.

TENDENCE UNO

FINGER FOOD Bandeja oval - E 1,2mm TENDENCE
Bandeja oval 9 compartimentos - E 1,2mm 55737 37x25 cm Bandeja oval - E 1,2 mm
520 35x25,5cm 557 46x31 cm 609 40x36 cm

iNDICE TENDENCE TENDENCE SPECIALIST
Bandeja con bordes alzados - E 1,2mm Bandeja rectangular con bordes alzados - E 1,2 mm Bandeja con pies - E 1,2 mm
870 35,5x11cm 871 24x11cm 872 24x6 cm
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TENDENCE UNO
Ref. 557

> : _ N
FINGER FOOD - 4 . & TENDENCE

#

o 4 > 4 . Ref. 871
Ref. 520 N y N _ T4

A

INDICE
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Rustideras-Paelleras (Sauteuse) oo

7

HErad @) woro

\J/ ELECTRICO

*No apto induccién

(s62] \/ 5000000\/

APTO APTO
E‘[ HORNO Q FUEGO

—_— o
Sauteuse Sauteuse
Rustidera-Paellera - E 1,5 mm Rustidera-Paellera - E 1,5 mm 2 aca bados

78125 Dim.25cm 78130 Dim.30cm ICE (Mate) Y
VINTAGE

Fondo curvo para facilitar
el servicio de alimentos y
su limpieza

4 tamainos
distintos

Perfectas para
arroz al horno

Sauteuse Sauteuse Gran ES pesor
Rustidera-Paellera - E 1,5 mm Rustidera-Paellera - E 1,5 mm
78135 Dim.35cm 78140  Dim. 40 cm 1 ’ 5 mm
INDICE
1§

74 PRECIOS RESALTADOS EN GRIS: ACABADO ACERO ICE (MATE) - EN ROJO: ACABADO ACERO VINTAGE







Presentaciones y Buffet - Bandejas vy Room Service

Acero Inox 18/10

Haz clic aqui para solicitar tu
catalogo con precios

GIOTTO

Bandeja ovalada - E 0,8mm
23125 25x17 cm

GIOTTO 23130 3021 em GIOTTO
GIOTTO Bandeja rectangul borde - E 1,2 23135 3524 cm Bandeja redonda - E 1,2
) andeja rectangular con borde - E 1,2mm 23140 40x27 cm andeja redonda - E 1,2 mm
Bandeja rectangular estrecha con borde - E 1,2mm 26524 24,5¢17 cm 23145 45x32 cm 25627 27 cm
206 26x12 cm 26530 30x21cm 23150 50x35cm 25635 @35cm
20660 60x12 cm 26534 34x24 cm 23160 60x41 cm 25640 40 cm

GIOTTO
PALACE Bandeja rectangular NOVECENTO - E 1,2mm
Bandeja rectangular - E 1,2 mm 14130 30521 cm
96330 30x21cm 14135 34x24 cm
96335 35x24 cm 14140 40x27 cm
96340 40x27 cm 14145 45x31cm
‘ TENDENCE UN
. CEUNO 96345 45x31cm 14150 50x34 cm
INDICE Bandeja rectangular - E 1,2mm 96350 50x34 cm 14160  60x42 cm
56122 23x13 cm 96360 60x42 cm 141GN GN 1/1 53x32,5 cm
561 38x25 cm 963GN GN 1/153x32,5 cm 141GN2 GN 2/1 63x53 cm

76 PRECIOS RESALTADOS EN VERDE: ACABADO ACERO BRILLO - EN GRIS: ACABADO ACERO ICE (MATE) - EN ROJO: ACABADO ACERO VINTAGE


https://caterideas.com/solicitud-catalogos-con-precios

Mernl

Room service:

ROOM SERVICE ROOM SERVICE s COMPATIBLE CON HORNO
o
Set plato térmico + cubreplatos + bobina térmica - E 0,8 mm Set plato térmico + cubreplatos + bobina térmical - E 0,8 mm Hasta 250°C.
27228 Set @28,5cm 27328 Set 28,5 cm
27230 Set230,5 cm 27330 Set 30,5 cm COMPATIBLE CON CONGELADOR
27233 Set 33,7 cm 27333 Set 33,7 cm Hasta -20°C.
Cubreplatos (apilable) - E 0,8 mm Cupula cubreplatos (apilable) - E 0,8 mm
26824 224 cm 24720 520 cm kg} MANTIENE_ LA TEM:?ERATUI?A DESEADA
26826 026 cm 24722 522 cm o Hasta 30min. de -5°C a +50°C.
26827 @27 cm 24724 @24 cm
26828 228 cm 24726 @26 cm .k La bobina térmica respeta las normas de seguridad contra
26830 230 cm 24728 ©28cm incendios evitando el peligro del uso de hornillos y llamas
26831 231 cm 24731 @31 cm en habitaciones.
26833 @33 cm 24732 @32cm

AURORA

Jarra con inserto - E: 0,8mm
'\ - 68702 Con inserto para hielo (2L)
69202 Con inserto para citricos (2L)
BUFFET “

TENDENCE UNO TENDENCE UNO ' Jarra con inserto - E: 0,8mm INDICE
Columna con bandeja oval - E 1,2 mm Columna con bandeja rectangular - E 1,2 mm 682 Con inserto para hielo (2,50)
666Z 46x31 cm - H 62 cm 666W 38x25cm - H 62 cm 691 Con inserto para citricos (2,5L)
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Sushic Mepnl

TODO EN 3 COLORES:
©®A:NOGAL @P: WENGUE R : ROBLE

SUSHIC

Bandeja rectangular con patas de acero
79230A Nogal 30x20cm @

REFUERZO APILABLES
DE GOMA TODAS LAS PATAS Y ASAS DE
ACERO INOX 18/10

SL_’SHIC 79230P Wengué 30x20 cm @
Bajoplato redondo 79230R Roble 30x20 cm
796A Nogalg33cm @ 792A  Nogal 50x32cm @
796P Wenguéz33cm @ 792P  Wengué 50x32 cm @
796R  Roble @33 cm 792R Roble 50x32 cm

SUSHIC SUSHIC SUSHIC

Bandeja rectangular con asas de acero Set comensal individual con reposacubiertos de acero Bandeja cuadrada

789A Nogal32x32cm @ 795A Nogal 38x28cm @ 79715A  Nogal 15x15cm @
789P  Wengué32x32cm @ 795P  Wengué 38x28cm @ 79715P  Wengué 15x15cm @
789R  Roble 32 x 32 cm 795R  Roble 38x28 cm 79715R Roble 15x15 cm

SUSHIC SUSHIC SUSHIC
R Bandeja cuadrada/bajoplato con patas de acero
. Bandeja rectangular con asas de acero
Bandeja rectangular con asas de acero
. 791A Nogal 32x32 cm
INDICE 78850A Nogal50x32cm @ >
78830A Nogal30x20cm @ 791P  Wengué 32x32 cm ®

] 78850P Wengué 50x32cm @
78830P Wengué30x20cm @ 78850R Roble 50 x 32 cm 791R Roble 32x32 cm

78830R Roble 30 x 20 cm 791AC FingerFood de acero 30x30 compatible
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SHUSHIC
Ref. 79230A _

SHUSHIC
Ref. 789A

SHUSHIC
Ref. 79230A

INDICE
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Fashion

Acero Inox. 18/10
Acero Inox 18/10 Espesor T mm

Tamafos y formas
Apilables

®
a medida
Podemos fabricar la forma y
Aptas para lavavajillas

tamafo que necesites a medida.
Consultanos.

Lty

\

a1k

i

L

'-N'f

¥,

FASHION

Bandeja GN con bordes - E1mm
419 53x32,5cm

FASHION

T
F
IS
i
Mantel americano - E1 mm
403 41x31cm

FASHION

Bandeja GN - E 1 mm
420

53x32,5 cm

FASHION

Bandeja rectangular - E 1mm FASHION
42945 45x31cm
42963 63 x45cm

FASHION
Reposa vaso/botella - E1mm
427 210cm

Plato redondo - E1 mm
428 @34 cm

FASHION

FASHION
Plato cuadrado tapas/pan - E 1 mm
404 12,5x12,5cm

Plato cuadrado - E 1 mm

416 20,8x20,8 cm

t:::"-\.
R
NS
S
FASHION FASHION
Bandeja rectangular con bordes - E 1 mm
417 26x12 cm

FASHION
Identificador Mesa
Bandeja rectangular - E1 mm
422 20x10 cm

(incluye nimero troquelado) - E1mm
426 15x8 cm

FASHION

FASHION
Reposa cubiertos /
porta azucarillos - E1mm

Reposa cubiertos - E1 mm
421

12x8 cm

423 11x3 cm




—

AN
FASHION

Cubo vino/champagne/hielo- E 1 mm

430 21x21ecm (9l)-H 21 cm

S

\\\&“ W
FASHION

Columna Portacubo -
E1mm

666L H 61,5cm

A

AALLIL
FiAlialh)

FASHION
Ref. 417

FASHION
Ref. 416

FASHION
Ref. 42945

FASHION
Ref. 42963

FASHION
Ref. 428

Novedad

INDICE
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Carros Mepnl

ACABADOS:

LIVE

Tablero aglomerado
chapado en Wengué/
Castafo. Carros Tevere y

Reno. RUEDAS
VIP De gran tamafio
Tablero madera Con cinta de goma antihuellas
DE LUXE i3 i Antiestaticas
maciza listonada.
. Frenos de presion en las ruedas delanteras
Tablero de madera maciza
listinonada. Tiradores y
angulares de refuerzo en
patas de acero 18/10.
CASTANO CASTANO
CLARO WENGUE CLARO WENGUE NOGAL WENGUE

BALDA EXTRAIBLE

=

RESALTES:

Evita la caida de

los alimentos en el

transporte.
(37 LONDRES

ﬁ = Carros - madera

TEVERE REN
. o 31 80x40cm-HB80cm |Acabado "De Luxe” | Color Nogal
INDICE Carros - madera Carros - madera 32 80 x40 cm - H 80 cm | Acabado “De Luxe” | Color Wengué

309 80x40cm - H 80 cm | Acabado “Live" | Color Castafio Claro 329 50 x50 cm - H 85 cm | Acabado “Live” | Color Castafio Claro 36 80x40cm -H80cm |Acabado "Vip" | Color Nogal

302 80x40cm - H 80cm|Acabado “Live” | Color Wengué 322 50 x 50 cm - H 85 cm | Acabado “Live” | Color Wengué 37 80x40cm - H 80 cm | Acabado "Vip” | Color Wengué

82



MIAMI:

INCLUYE CONTENEDOR ELECTRICO:

CON TABLONES
ABATIBLES

a diferentes alturas

MANILLAR AJUSTABLE

a diferentes alturas

BALDAS DE ALMACENAJE

para copas, vasos y botellas.

NOGAL WENGUE

LAS VEGAS

Carros - madera

56 104 x 57 cm - H 83 cm | Acabado “Vip" | Color Nogal

57 104 x 57 cm - H 83 cm | Acabado “Vip” | Color Wengué

51 104 x 57 cm - H 83 cm | Acabado “De Luxe” | Color Nogal
52 104 x 57 cm - H 83 cm | Acabado “De Luxe” | Color Wengué

NOGAL WENGUE

DALLAS

Carros - madera

46 104 x 57 cm - H 83 cm | Acabado “Vip" | Color Nogal

47 104 x 57 cm - H 83 cm | Acabado “Vip” | Color Wengué

41 104 x 57 cm - H 83 cm | Acabado “De Luxe” | Color Nogal
42 104 x 57 cm - H 83 cm | Acabado "De Luxe” | Color Wengué

- Termostato regulable a 90°C.
- 4 compartimentos.

- Platos méaximo @ 31cm.

NOGAL WENGUE

MIAMI

Carros - madera

101 92 x 80 cm - H 82 cm | Acabado “Vip” | Color Nogal

102 92 x 80 cm - H 82 cm | Acabado “Vip" | Color Wengué

106 92 x 80 cm - H 82 cm | Acabado “De Luxe” | Color Nogal
107 92 x 80 cm - H 82 cm | Acabado “"De Luxe” | Color Wengué

A

INDICE
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GOOD
DESIGN

LA UNION DE DOS GRANDES EXPERTOS

Se une el disefio Pininfarina con el gran experto en acero profesional Mepra para crear
Stile, una coleccion con un disefio puro, con caracter y atemporal.

 Novedad
CUBERTERIA MESA/BAR/COCTELERIA BATERIA DE COCINA

-

N
A

A

84
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Detalle cuchara degustaciéon

Stile - Cuberteria

-~ ~ -~

Acero Inox 18/10 (4,0 mm)

* *
ME REFERENCIA COLECCION: 75 75IC 75Vi

ART. ACABADOS:  BRILLO ICE  VINTAGE
(Mate)
01 Cuchara mesa 20,5cm -
02 Tenedor mesa 20,48cm —
03 Cuchillo mesa 23,42cm A——
36 Cuchillo bistec 23,44cm E——
34 Cuchillo bistec Americano 25,1cm 25,1cm =~ S———
= 04 Cuchara postre 18,54cm -—
é 05 Tenedor postre 18,52cm —
& 06 Cuchillo postre 21,19cm e
07 Cucharita café/té 13,45cm -_—
08 Cucharita moka 10,9cm -_—
21 Tenedor pescado 18,52cm —
20 Pala pescado 19,61cm —
39 Cuchara degustacion 18,6cm -
49 Cuchara para sopa 13,1cm -
8 25 Cuchara refresco 19,5cm -—
g 26 Cucharita para nifios 15,59cm -
§ 35 Cuchara sopa 17,59cm -
6 15 Tenedor de pastel 15,44cm —
37 Cuchillo mantequilla 18,11cm —
Cuchillo bistec americano
22 Cuchara servir ensalada 23,41cm s
° 23 Tenedor servir ensalada 20,79cm o—Td_E
g 10 Cuchara para servir 23,41cm -
ﬁ 1 Tenedor para servir 23,41cm —
E 09 Cazo sopa 28,32cm -——‘.
ﬁ H 40 Cacillo salsa 17,51cm -—P
INDICE 16 Pala tarta 24,5cm L

86 Los acabados acompafiados de un asterisco (%) son acabados NO ESTANDAR y tendran un plazo de produccién de 2 semanas habiles.
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GOOD
: DESIGN
reddot design award ﬁ
WINNER 2018 WINNER 2018 INDICE
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@Eicka Stile - Mesa/Bar/Cocteleria - ininfininn
!Iilllllgnﬂph )

STI LE
Ref. 44840

<,

STILE STILE STILE STILE STILE

STILE Cuenco redondo Cuenco cuadrado Centro mesa redondo Cuenco redondo con asa Cuenco cuadrado con asa
Posabotella / plato para pan 44517 417 cm 44715  15x15cm 44832 32cm 44917 17 cm 45015  15x15cm
443 @12 cm 44522 @22,5cm 44722 22x22 cm 44840 240cm 44922 g@22cm 45022 22x22 cm

- -’_-H\\

STILE _ \
Aceitera b STILE
ﬁ STILE S Bandeja rectangular
i 452 40l Portaservilleteras cuadrado
iNDICE : ST||-.E rtaservi as cuadra : STILE 44027 27x18 cm
Vinagrera Servilletero 45615 15x15 cm Bandeja redonda Bandeja oval 44037 37x24 cm

453 27 ¢l 460 4,5x4,5cm 45622 22x22 cm 442 40 cm 441 45x28 cm 44046 46x30 cm




N o -«
" STILE \ - o -

1 T —— ~—— - J -
pPp S

) . npm—

STILE

Ref. 454

JSTILE

C 0 ReteAA |
Térmico
b a (l(
%

STILE STILE STILE
Cubitera hielo térmica con tapa Pinzas hielo Medidor Licor
454 g 16 cm-H 19 cm 459 Pinzas 463 22-40cl

1

STILE STILE
Cubo térmico vino/champagne/hielo
405 16 cm -H 19 cm

Cubo térmico vino/champagne/hielo
435 @ 22,5cm-H225cm

iy | | v% s

8

k STILE
Ref. 435

STILE

Ref. 437

STILE
Coctelera

462 O05L

Térmico

Cubo térmico para 1 botella

436 g 13cm-H21cm

STILE INDICE

Columna portacubo champagne

437 g25cm-H 63 cm
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Stile - Bateria de Cocina ~<~zr=niea

Disefo a la vista con altas prestaciones

ASAS EN
ACABADO
BRILLO

STILE
Cacerola baja (tapadera no incluida)
203124 g 24 cm (3L)

203128 228 cm (4L)
203132 232 cm (5,5L)

SOLDADURA ELECTRICA o’
SOBREDIMENSIONADA

en mangos y asas para
mantener un agarre
perfecto y duradero.

STILE
Cacerola alta (tapadera no incluida)
202118 2 18 cm (2,5L)
202120 220 cm (3,7L)
202122 522 cm (44L) FONDO APTO INDUCCION ©]
il 2 et Gl elevado espesor que calienta

(3.2 todo el cuerpo distribuyendo
el calor de forma excepcional.

202128 @28 cm (9,2L

STILE
Olla alta (tapadera no incluida)

' l 200120 220 cm (4,3L) STILE STILE

iNDICE 200122 22 cm (6,50) Inserto cuece verduras Inserto cuece pasta
200124 o 24 cm (8L) 2076 @ 22cm 2072 @ 22cm
200128 o 28 cm (14L) Compatible con Olla de 22 cm ref. 200122 Compatible con Olla de 22 cm ref. 200122

90

© COCCION OPTIMA

El borde de las tapas recoge
mejor la condensacion.

CUERPO EN
ACABADO
MATE

o FONDO CURVO

! para evitar dafios en
i placas de induccién o
i vitreoceramica.

Tapa

205114
205116
205118
205120
205122
205124
205128
205132

STILE é

2 14 cm
@ 16 cm
2 18 cm
@20 cm
@22 cm
@ 24 cm
@ 28 cm
@32 cm



GOOD
DESIGN

WINNER 2018 'WINNER 2018

STILE
Ref. 200124

= ““STILE

Ref:, 203132 = ANTIADHERENTE

Eterna de Whitford, antiadherente
resistente y duradero.

STILE
; Sartén Antihaderente
STILE
207920 520 cm ,
Cazo STILE STILE 207924 24 cm NEEE
201114 14 cm (1,2L) Cazo salsas Wok 207928 28 cm
201116 216 cm (1,7L) 2081  12cm (1,40 207828 28 cm (4L) 207932 232 cm
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Plnzas Acero Inox 18/10

Pinzas Mepra, la solucion para cada uso:
buffet, hielo, pasta, ensalada, carnes, etc...

A

INDICE

L

Wepad

PINZA - 10,8 CM

769 Usos: aperitivos, azlcar, etc.

PINZA - 18,2 cm

767 Usos: pan, embutidoss pasteleria, etc.

PINZA - 27,2 cm

760 Usos: spaguetti, ensaladas, etc.

PINZA - 14,9 cm
768 Usos: finger food, dulces, etc.

PINZA - 22,3 cm

763 Usos: pan, tartas, etc.

PINZA - 27,2 cm

761 Planas para servir

<

Fabricadas

en una unica
pieza

PINZA - 14,9 cm

766 Usos: hielo, citricos, etc.

2 posibles
acabados:
brillo y vintage

*Posibilidad de
logo grabado a
PINZA - 221 cm laser en 1 cara

765 Usos: carnes, verduras, etc.

Gran Espesor
1,2 mm

PINZA - 26,8 cm Bordes pUIidOS
762 Redondas para servir a Ia perfeCCIé n

93 *Consulta precio y condiciones para el grabado de logo / Teléfono: +34 966 590 300 / Email: mepra@caterideas.com. PRECIOS RESALTADOS EN VERDE: ACABADO ACERO BRILLO - EN ROJO: ACABADO ACERO VINTAGE
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